






Pages Navigation Menu 	Quiénes Somos
	Dónde Estamos
	Contacta









 

 

 









Taberna Riojana especializada en tapas y pinchos.
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Tapa de Provolone
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Tapa de crema de Provolone a las finas hierbas, con un toque muy especial de romero. Como ves, se come untadita en grisines.



 

Brocheta de Secreto
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Unas brochetas de secreto ibérico de grandes contrastes para el paladar y una salsa súper secreta…



 

Brocheta de Pollo Adobado
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Ya la habrás visto estos días por nuestro facebook y en la barra. Empezamos el año...


 

 


Torta de rulo de cabra
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Hay tapas que con sólo verlas sabes que tienen que ser de la Taberna del Tío...


 

Piruleta de Solomillo
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La Piruleta se compone de una rodaja de solomillo, envuelta en una tira de bacon, que marcamos en la plancha para poder calentarla y servírtela rápidamente. 



 

Croqueta de Espinacas
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Como el nombre indica, croqueta elaborada con espinacas y cubierta de almendra...


 

 


Focaccia
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A la Taberna del Tío Blas le gusta recibir a los extranjeros con la hospitalidad típica...


 

Blasitos
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Cuando se cuidan tanto los ingredientes, hasta un simple bocatita de embutido sabe...


 

Buñuelos
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Los buñuelos son un postre típico en muchas comunidades autónomas y, sobre todo,...


 

 


Secreto Ibérico



 
Zoom in
Read more

 

 
Una de nuestras especialidades!  Secreto Ibérico horneado y acompañado de pimiento...


 

Pan de Vino con anchoa
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Santoña es una villa que se encuentra en la zona oriental de Cantabria, en la comarca de...


 

Mini-baguette de tortilla
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En las crónicas de Indias, se tiene documentado que en 1519 ya se conocía la tortilla...


 

 


Hamburguesita Especial
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Hamburguesita especial de Juan, otro de nuestros «Bocatitas»
Al igual que la...


 

Croqueta de Chipirón
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Elegir los ingredientes, es un factor decisivo para mantener el éxito de La Taberna del...


 

Foie Braseado
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Foie fresco braseado con reducción de Pedro Ximénez y frutos secos.
Preparado en la...


 

 


Migas
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Para los que no sois de por aquí, os contamos que las migas (a veces llamadas migas de...


 

Cucurucho de Calamares
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El vermú rojo, que es el clásico, está compuesto por más de 40 extractos de hierbas,...


 

Bocatita de Sardinas
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Otro de nuestros bocatitas. Este es de sardinas con guindilla y claro, será por las...


 

 


Croqueta de Ibérico
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De los creadores de «la croqueta de chipirones en su tinta« y «una croqueta nueva en...


 

Pulpo con Cachelos
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«Su estirpe y la nuestra se separaron cuando aún no había plantas en la tierra; y de...


 

Guindillas Piparras
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En la página Mercado Calabajio, lo explicaban mucho mejor que nosotros.
La mejor piparra...


 

 


Pimientos Padrón
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En la Taberna trabajamos con producto fresco, por eso alternamos pimientos del Padrón o...


 

Picadillo
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Picadillo riojano con huevo frito
Masa de la carne del chorizo:
Al freír la masa con un...


 

Pincho de Chuletón
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Otra de nuestras especialidades. Pincho de chuletón de aprox. 150 grs.
(Chuleta de vaca)...


 

 


Ensalada de tomate
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Ensalada de tomate, cebolla y atún.
Lo más importante de esta ensalada es que está...


 

Cucurucho Patatas Fritas
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Cucurucho de patatas fritas.



 

Patatas a la Riojana
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Patatas a la Riojana



 

 


 







 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 



 





Últimas entradas

	
La Calle Laurel tiene mucho arte

	
Faustino Crianza 2009

	
Un día cualquiera sin saber qué hora es…

	
Cafés Pendientes

	
De la Laurel, a la Cocina Económica.

	
El tutorial de @twittBoy para comer piruletas y brochetas.

	
Vuelta Ciclista en La Calle Laurel

	
Llegan los pinchos comentados!!!

	
El primer pinchato de la primavera!!
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